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■焼酎紀行ＨＰ更新情報 

（2005年 2月 4日～2月 20日） 

□ 焼酎豆知識「麹菌の種類」 

「焼酎豆知識」コンテンツで、焼酎を深く勉

強しましょう！ 

焼酎には色々な麹や麹菌がありますが、今回

は、その麹菌を紹介しております。 

焼酎に用いられる麹菌には、白麹・黒麹・黄

麹の 3つがあり特徴も様々です。 

  

□ 小正醸造が携帯電話で生産履歴公開シス

テムを導入 

小正醸造（鹿児島県）は、芋焼酎『小鶴くろ』

に、ＱＲコードを添付しています。これはカ

メラ付き携帯電話でコードを読み取る事によ

り、焼酎の生産履歴などを見る事が出来ると

いうものです。 

 

□ 焼酎に合う料理「ズワイ蟹と新鮮野菜の

春巻き」「オクラと長芋の冷やしそば」 

「北前そば 高田屋」 

（福岡市博多区）より 

焼酎に合う料理をご紹 

介しています。         

 

□ 西酒造より『五年熟成金柑酒』が新発売！

西酒造より『五年熟成金柑酒』が 

3月中旬に新発売されます。（数量 

限定）。金柑を本格麦焼酎に漬け込 

み、5年の歳月をかけて熟成させた 

リキュールです。 

  

□ 焼酎が飲める旅館、「千木」様ご紹介 

宮崎県の旅館「千木」様をご紹介。地元、高

千穂酒造の焼酎を集め、真心でもてなします。

 

 

 

 

 

 

 

 

  

■ 本格焼酎＆泡盛試飲フェスタ in 大阪 終了報告 
 

 

 

 

 

 

 

2月 15日（火）大阪新阪急ホテルにて主に 

酒販店様・料飲店様を対象とした「第 4回 

本格焼酎＆泡盛試飲フェスタ in大阪」を 

開催致しました。当日、大阪地区の天気予 

報は雨・・客足が心配されましたが、過去 

最多の来場者数で会場内は活気に満ち溢れ 

ていました。出展メーカー111社、587アイテムの銘柄が一同に集められた今回

の試飲フェスタ。どれから試飲するか迷ってしまう・・という声もちらほらきか

れました。 

当フェスタの様子は後日ホームページにてご紹介する予定です。お楽しみ

に！！ 

■アヤちゃんコラム ～「消費者の焼酎嗜好」東西比較～  
宝酒造は、本格焼酎の品揃えが多い東京、大阪、京都の人気飲食店において実際

に焼酎を注文したお客に対してアンケート調査を実施しました。これにより人々

の焼酎の嗜好が明らかになりました。〔回答者数：総計 563名（男性 303、女性260）〕

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

当焼酎紀行ホームページでも2000年から焼酎嗜好等に関する消費者データを収

集しております。先日の本格焼酎＆泡盛試飲フェスタ in 大阪では、関西地区の

消費者の焼酎嗜好傾向を発表しました。関西地区でも芋焼酎嗜好が右肩上がりで

上昇しておりますが、以前からの麦焼酎の嗜好も根付いていると言えました

（2004年調査「好きな焼酎」：芋 34.9％、麦 40.3％） 

 今後も消費者の焼酎嗜好模様に注目していきたいと思います。  

 
ニュース 2005 年 2月 21日号

お酒は 20歳になってから適量を！ 

 
  

 

 

当日は 1290 名ものご

来場がありました。た

くさんの方のご来場

有難うございました。

 

【好きな焼酎東西比較】 

・関東・関西とも男女ともに芋焼酎が圧倒的な支持を集める。 

（注・しかし消費量のトップは依然麦焼酎です） 

・男性の東西の傾向にあまり変わりがないのと比べて、女性の傾向は東で「し

そ」（18.5％）、西では「黒糖」（36.9％）の比率が高い。女性は、香りが

高く甘い焼酎を好む傾向がある。 

【好きな飲み方東西比較】 

・関東・関西とも男女ともに「ロック」で飲む人が多数。6割以上を超える。

・関東では関西に比べ「お湯割り」「ストレート」で飲む傾向が高い。  

そばと生春巻 


