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■焼酎紀行ＨＰ更新情報 
（2006年 1月 1日～2月 1日） 
□焼酎に合う料理ご紹介 

「かつおの腹皮」「豚骨（とんこつ）」 

焼酎と一緒に食べた 

いお勧めの料理を 

紹介しています。 

今回合わせた焼酎は 

黒糖焼酎「里の曙」と 

芋焼酎「小鶴くろ」です。 

 

□今月の焼酎プレゼント 

三和酒類より麦焼酎「いいちこフラスコボト

ル」720ＭＬを 20名様にプレゼント！大麦麹

だけを使って仕込んだ「いいちこ」の頂点に

立つ高級麦焼酎です。 

応募期間：1月 23日（月）～2月 23日（木） 

 

□福岡試飲フェスタ報告ページ 

 

□大阪試飲フェスタ 2月開催！案内ページ 

 

□今月のこだわり焼酎検索 

「たる繊月」「琉球クラシック」更新！ 

熊本県繊月酒造の米焼酎「たる繊月」、沖縄県

新里酒造の泡盛「琉球クラシック」をご紹介！ 

 

□焼酎だより 

・焼酎だより～『男たちの大和』新発売～ 

映画「男たちの大和」の記念焼酎です。 

・業界だより 

～焼酎「薩摩」の地理的表示指定へ～ 

 

□焼酎が飲める店  

「海鮮居酒屋 治之家」をご紹介。 

 

 

 
 

 
 

 
■ 鍋に合う焼酎は？ 

 この冬は、例年よりも寒い日が続いています。そんな中、体あたたまるお鍋が食

べたくなるもの。今回は、鍋に合う焼酎を提案してみたいと思います。 

１、水炊き編 

コンセプト：あっさり系鍋には爽やかでフルーティーな焼酎。 

 
 

 

 

 

２、おでん編 

コンセプト：素材の味が生きるおでんには、原料の味を生かすしっかりした 

焼酎。 

 

 

 

 

■ トモちゃんコラム～2006年の焼酎業界は？～ 

2006年がスタートして 1ヶ月が過ぎました。昨年後半からは、ブームが一段落

したと言われる本格焼酎の需要。現在の状況をまとめてみました。 

●ブームの火付け役であった芋焼酎の品薄状態は一部銘柄を除き解消。供給状

態は、ほぼ通常通り。有力銘柄は変わらぬ人気を保っているが、芋なら何で

も良いではなく、銘柄の選別が進んでいる。 

→酒類業者、消費者の目が肥えてきた！！ 

●米、麦焼酎は 2005 年後半、前年比減となっている。これは、消費が減った

というより、ブームの最盛期が去り市場が落ち着いてきたとも捉えられる。 

→しかし、愛飲者を確保する、また新たに取り込む工夫や努力も必要！ 

●焼酎業界に参入の動き 

 サッポロビールが、キッコーマンの焼酎事業を買収。2006年 4月より本格

的に焼酎事業に参入する。これでビール 4 社全てが焼酎事業を持つことと

なる。また、国税庁は本格焼酎の新規製造免許を緩和。近年需要が伸びて

いることからこの措置に踏み切る。 

→競争は激化か？！各メーカーはいかに他と差別化を図っていくかが重要！ 

  

 安定した需要を保っている本格焼酎。目が肥えた消費者を納得させる為には、味

わいや品質が良いものを適正価格で提供していく事が必要です。また、消費者を

楽しませる、喜ばせる、また飽きさせない話題を市場に吹き込んで欲しいと思い

ます。2006年も本格焼酎にとって明るい年であると良いですね。  

   

 
ニュース 2006 年 2月 3日号 

お酒は20歳になってから適量を！ 
   

 
 

 

全てロック

でどうぞ 

全てお湯割

りでどうぞ 


