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■焼酎紀行ＨＰ更新情報 
（2007年 5月 1日～6月 7日） 
□人参リキュール「赤彩菜」プレゼント！ 

      福岡県の研醸より人参リキュール

『赤彩菜（あかさいさい）』を 24

名様にプレゼント！  

応募期間：6月 1日～7月 1日 

      ↓研醸のお蔵に行ってきました！ 

□お蔵探訪記「研醸」ご紹介！ 

春には菜の花畑が広がるのどかな土地で、人参

や焙煎麦などを原料とした焼酎やリキュールを

主力に製造しています。 

 

□焼酎が飲める店 

大阪府ＪＲ四條畷駅より徒歩 3 分の「喜まぐれ

料理 しば」様をご紹介！ 

 

□焼酎ニュース 

・「どんたくフェスタ焼酎まつり」のリポート 

・「紅乙女ゴールド」が国際食品コンクールで最

優秀賞受賞 

・喜多屋より麦焼酎「紗綾（さや）」新発売！ 

・高千穂酒造より「黒麹高千穂 黒ラベル」新

発売！ 

 

□今月のこだわり焼酎検索 

・米焼酎『焼酎紀行』（当社オリジナル）、泡盛

『美しき古里』ご紹介 

 

□焼酎豆知識 

焼酎豆知識「きき酒 2」を更新！ 

 

□焼酎に合う料理 

「きびなごのパリパリ春巻き」「焼酎デザートプ

レート」のレシピを公開。 

 
 

 
 

 ■プレゼント用焼酎を選ぶポイント！～父の日に焼酎はいかが？～ 
6 月 17 日は父の日です。母の日より、なんだか若干印象が薄い父の日・・しか

し、日頃の感謝の気持ちを込めて、焼酎を贈ってみませんか？数多く並べられてい

る焼酎から、1本を選び出すのは大変なもの。そこで今回は、プレゼント用焼酎を

選ぶポイントをご紹介します。 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

■トモちゃんコラム～日本酒と焼酎のきき酒をして～ 

  福岡国税局主催の「新酒きき酒会」に行ってきました。そこで福岡県で生産さ

れる焼酎と日本酒のきき酒を体験してきました。 

【焼酎部門】「麦・米・芋・胡麻・清酒粕」5種類の原料当てにチャレンジ 

 →5 種類を試飲して、すぐ分かったのは「芋・胡麻・清酒粕」。香りや味の特

徴が色濃く現れていました。迷ったのは、「麦・米」。本来、元の原料となる大麦

や米は全く違うものなのですが、この時の焼酎は、判別が難しいものでした。何

回か口に含んでさんざん迷った末、制限時間ギリギリのところで、始めの答えに

修正を加えました。結果はというと・・凶と出ました。迷った時は、直感を大切

にすべきだと感じたものでした。 

※原料の特徴については、焼酎豆知識コンテンツの「きき酒 2」をご覧下さい。 

【清酒部門】「清酒の甘辛度」と「清酒のタイプ当て」にチャレンジ 

→「清酒の甘辛度」チェックでは 3種類のお酒を「甘い酒・中間の酒・辛い酒」

に分けます。甘口は口全体に甘味が強く感じられ、辛口はさらりとして甘味はほ

とんど感じられないとのこと。「甘い酒」当ては比較的分かりやすいものでした。 

「清酒のタイプ当て」チェックでは「吟醸酒・純米酒・本醸造酒・普通酒」に分

けます。日本酒に親しみがある人でも、全問正解は困難であったようです。 

 

焼酎も日本酒も楽しみながら親しむことが基本です。きき酒はそんなきっかけ

を与えてくれるものです！ 

 
ニュース 2007 年 6月 7日号

お酒は 20 歳になってから適量を！ 
 

プレゼント用焼酎を選ぶポイント！ 

その 1：まず始めに原料を決める 

→相手が普段何焼酎を飲んでいるのか？こよなく愛す原料のものを贈る or

プレゼント用だからこそ、普段飲まれていない原料を選ぶこともおすすめ。

その 2：長期貯蔵焼酎、原酒焼酎がおすすめ→コクがある焼酎が苦手な方は

除いてですが・・これらは若干、価格が高いので贈ると喜ばれるでしょう。

長期貯蔵焼酎は、色が琥珀色を帯びているものもあったりと、見た目が綺

麗なこともおすすめの理由。 

その 3：ボトルデザインで選ぶ→ラベルがぱっと目をひくもの、銘柄名がユ

ニークなもの、受け手のツボにはまりそうなもの etc 

その 4：お店の陳列棚の目立つところにあるもの→その時々にホットな商品

が並べられてあったり、お店側がお墨付きの蔵元のものが並べられている

事が多いため。 


