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■焼酎紀行ＨＰ更新情報 
（2007年 6月 22日～7月 23日） 
□泡盛 古酒「くら」プレゼント！ 

     沖縄県、ヘリオス酒造より泡盛『く

ら』を 24 名様にプレゼント！ 樫樽

で熟成させた古酒です。 

応募期間：7月 2日～7月 31日 

↓ヘリオス酒造のお蔵に行ってきました！ 

□お蔵探訪記「ヘリオス酒造」ご紹介！ 

豊富な泡盛貯蔵施設を持ち、古酒造りに力を入

れている総合酒類メーカーです。 

 

□焼酎が飲める店 

大阪府京橋の「くれおーるコアの店」をご紹介！

大阪名物のたこやきが看板メニューの居酒屋。 

 

□焼酎ニュース 

焼酎だより 

・山元酒造より「紅おごじょ」が新発売！ 

業界だより 

・芋焼酎メーカー 価格値上げへ 

 

□今月のこだわり焼酎検索 

麦焼酎『黒翡翠（くろひすい）』、芋焼酎『甕夕

餉（かめゆうげ）』をご紹介。どらちも数量限定

商品です。 

 

□焼酎豆知識 

「焼酎の父」更新。白麹菌の発見者、河内源一

郎について取り上げています。 

 

□焼酎に合う料理 

「紫芋とさつま芋のはさみ揚げ 栗の素揚げ添

え」「サーモンムースのカナッペ」のレシピを公

開。 

 
 

 
 

 ■ 沖縄の方言が名前の泡盛をご紹介 
梅雨が明け、本格的な夏がやってきます。 南国、沖縄では 1 年間の中で 1 番

の観光シーズンを迎えています。今回は沖縄の方言（＝うちなーぐち）が商品の

名前に使われている泡盛をご紹介します。 

 

 

 

 

 

 

 

  

 

 

 

 

 

 

 

 

■トモちゃんコラム ～スローライフと本格焼酎～ 

  近年「スローライフ」という言葉が私たちの日常生活に浸透し、衣･食・住に

対する人々のライフスタイルの価値観が変わりつつあります。 

 食に関しては、「急がない食のあり方」が追求され、「スローフードに基づいた食

生活を大切にしたい」「いいものを少しだけ味わいたい」とする人々の欲求が高

まっています。スローフード運動とは、「①地域の食材と食にまつわる文化を大

事にする ②地産地消 ③素材、作り方、食べる時のコミュニケーションスタ

イルを大事にする」ことを言います。 

  本格焼酎や泡盛はその土地に合った生産方法で造られており、その技術は伝統

の技をベースに革新を続けながら、代々その土地に受け継がれているものです。 

 本格焼酎は、その地域の一大産業であることが多く、地域に活気を与えています。

また、特に芋焼酎の場合は地元で造られた原料を使っていることが多く、焼酎蔵

元は自らの目でその質を確かめ、焼酎造りに利用しています。本格焼酎はスロー

フードの一つと言えるものでしょう。 

★おまけ 最近はやりのライフスタイルワード「ロハス（Lohas）」とは・・ 

地球環境保護と健康な生活を最優先し、人類と地球が共演共存出来る接続可能

なライフスタイルとそれを望む人たちの総称です。自分たちの幸せの向こうに、

社会の幸せや地域環境への貢献へと繋がることを意識する暮らしを無理なく実

行することが大事です。 例：買い物袋は持参する、車を使わず歩く 等 

 
ニュース 2007 年 7月 24日号

お酒は 20 歳になってから適量を！ 
 

「かりゆし」 

（新里酒造） 

「かりゆし」とは

「祝い・めでたい」

の意味。すっきり

した味わいと甘味

を残した泡盛。 

「ゆんたく」 

（ヘリオス酒造） 

「ゆんたく」とは 

「おしゃべり」の意

味。爽やかな味わい

と優しい香り。 

「美ら」（ちゅら）商品 

 「美ら（ちゅら）」とは「美しい」という意味です。 

「美浜」 

（新里酒造） 

ほのかな米の甘

さをロックで頂

きましょう。 

「美ら島」 

（サントリー） 

沖縄の美しいエメ

ラルドグリーンの

海をイメージした

ボトル。 


